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Lait UHT
Brique de 1 L · Ambiant

Lait UHT / Matière grasse standardisée Version 01 Date 17-10-2026

1 Nom et description du produit

NOM  DU  PRODUIT

Lait UHT, matière grasse
standardisée

ESPÈCE

Lait de vache

CODE  DE  LA  NOMENCLATURE
COMBINÉE

0401 10 / 0401 20 (selon la
matière grasse)

PAYS  D 'ORIG INE

Pologne (UE)
MARQUE  D ' IDENT IF ICAT ION

Indiquée sur le certificat
sanitaire vétérinaire

ÉTABL ISSEMENT

Laiterie agréée UE (règl. (CE) n°
853/2004)

Description Lait à teneur en matière grasse standardisée, traité UHT et conditionné
aseptiquement en briques multicouches.

Ingrédients Lait de vache.

Matière grasse De 0,3 % à 3,8 %, selon la commande

Allergènes Contient du lait et des produits laitiers (y compris le lactose).

OGM / ionisation Produit sans OGM. Non ionisé.

2 Spécifications de qualité

PARAMÈTRES  SENSOR IELS  ET  PHYS ICO -CH IM IQUES

Paramètre Spécification

Aspect et couleur Liquide homogène blanc à reflet crème clair ; une couche de matière
grasse est admise

Goût et odeur Typiques du lait UHT, sans arrière-goût ni odeur étrangère

Protéines 2,9 à 3,4 %

Tolérance matière grasse ±0,1 à ±0,5 % selon le taux

Acidité 6,0 à 7,2 °SH

pH 6,5 à 6,8

PARAMÈTRES  MICROB IOLOG IQUES

Paramètre Spécification

Flore totale max. 10 ufc / 0,1 ml
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3 Emballage

Unité Détails

Unité Brique multicouche de 1 L (autres
volumes dès 200 ml sur
demande)

Carton 12 × 1 L

Palette Filmée

Conteneur 20' sec : environ 1 800 cartons /
21,6 t

4 Conservation et stockage

5 Autres paramètres

Transport Conteneurs secs à température ambiante, véhicules propres destinés aux denrées
alimentaires, produit protégé des chocs.

Documents Certificat sanitaire, certificat d'origine et documents commerciaux pour chaque
expédition.

Usage Consommation directe ou ingrédient. Ne convient pas aux personnes allergiques aux
protéines de lait ou au lactose.

6 Photos

Photos non contractuelles. L'aspect peut varier d'un lot à l'autre dans les limites de la spécification.

Note : La version électronique de ce document est valable sans signature.

Durée de conservation (export) : 9 mois après
production

Stocker entre 2 °C et 25 °C, au sec, à l'abri du
soleil

Après ouverture : garder au froid, consommer
sous 48 heures
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