FICHE TECHNIQUE

Fromage analogue

Lait écrémé + matiére grasse végetale (palme) - blocs

Fromqge analogue I 24 % de MG  Version 01 Date 11-11-2026

° Nom et description du produit

NOM DU PRODUIT ESPECE CODE DE LA NOMENCLATURE
Fromage analogue Lait de vache + matiére grasse el
végétale 2106 90
PAYS D'ORIGINE MARQUE D'IDENTIFICATION ETABLISSEMENT
Union européenne (pays Indiquée sur le certificat Laiterie agréée UE (régl. (CE) n°
confirmé dans chaque offre) sanitaire 853/2004)
Description Fromage analogue fabriqué a partir de lait écrémé pasteurisé additionné de matiere

grasse végétale (huile de palme), obtenu par coagulation enzymatique des protéines
du lait ; caillé moulé en blocs. Ce n'est pas un fromage au sens de la réglementation
laitiere UE : il se vend sous le nom « fromage analogue ».

Couleur Créme a jaune clair
Golit et odeur Acidulés, lactés, Iéger golt de matiére grasse végétale
Usages Pizza, restauration rapide, plats cuisinés : alternative économique a la mozzarella

9 Spécifications de qualité

ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

Parameétre Spécification

Humidité 46 %
Matiére grasse 24 %
Protéines 23 %
pH 50-55

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100 G

Parameétre Spécification

Energie 1310 kJ / 315 kcal
Glucides 1,89
Protéines 23¢9
Sel 20g
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ANALYSE MICROBIOLOGIQUE

Paramétre Spécification

Entérobactéries Absentes
Coliformes m =100, M = 1000 ufc/g
Salmonella Absente
Listeria monocytogenes m =100, M = 1000 ufc/g
€ emballage @ conservation et stockage
Unité Bloc ; poids du bloc confirmé

Conserver au froid, entre Tet 5 °C
dans chaque offre O

Conteneur Conteneur frigorifique 40" ;
tonnage confirmé dans chaque
offre

e Autres parameétres

Allergénes Lait et produits laitiers (y compris le lactose).

OGM Produit sans OGM.

Documents Certificat sanitaire, certificat d'analyse et certificat d'origine pour chaque expédition.
Certificat halal sur demande, confirmé dans chaque offre.

Transport Conteneur frigorifique, en froid positif, 5 °C maximum. Pas de congélation sauf

accord dans I'offre.

Note : La version électronique de ce document est valable sans signature.
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